VARENR. 23074285

Thai Cube - Creamy

Green Curry

Ingredienser

50% kogte nudler (vand, durumhvedemel, raffineret sojaolie), 18%
kokosekstrakt, 18% kogt kyllingeked, vand, babymajs, edamame so-
jabgnner, kokosblomstsukker, salt, basilikum, gren chili, modificeret
tapiokastivelse, hvidlgg, ansjosekstrakt (fisk), sukker, skalottelpg,
galangarod, red chili, citrongraes, kaffir limeblad, dextrose, korian-
derrod, kaffir limeskal, geerekstrakt, koriander, gurkemeje, hvid pe-
ber, spidskommen, surhedsregurlerende middel (E260).
Allergener:

Durumhvedemel, sojabgnner, ansjosekstrakt (fisk)

Basisenhed

Bredde: ..., 67 mm

Laengde: ... 1703 mm

EAN N e 8858984830951
Karton

Antal enheder:......ccccoeevvennen. 6 bokse

Naeringsindhold ... Pr.100g
ENErgi oo 644 k) / 154 keal
Fedt v 718
- heraf maettede fedtsyrer.4,4 g
Kulhydrat .. 15¢g EAN NI s 18858984830958
-heraf sukkerarter ............. 50g
KOSLHBre ... 158 Palle, EUR
Protein 67¢ Antal karton pr. palle:............ 120 (Db. stables 2 x 120)
Salto 0,68 Antal lag pr. palle:.. .8
Bruttovaegt: .o 301 kg
Tilberedning HRJde: s 1935 mm

1. Fjern den yderste plastfilm.

2.Varm produktet i mikroovnen i 5-6 minutter pa hgj effekt (S00W),
eller indtil det er gennemvarmet.

3. Tag aesken forsigtigt ud af mikroovnen, da produktet er meget
varmt. Rgr rundt og server.

Opbevaring
Opbevares ved hgjst -18°C.
Ma ikke nedfryses igen efter optgning.

Holdbarhed
24 maneder.
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Fodevaresikkerhed

Vores kyllinger kan spores tilbage til
opdreet, det foder kyllingen har spist,
samt det sted foderet er dyrket. Der
skiftes batch hver 3. time for at preeci-
sere sporbarheden.
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Ensartet kvalitet

Produktionen overvdges ngje for at
levere ens kvalitet af vores produkter
hver eneste gang. Nogle faser er hgjt
mekaniseret, og andre faser foregar
altid ved handkraft.
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Fra mark ¢il mund

Produktionen pa vores fabrikker er 100%
integreret, fra dyrkningen af foderet
over opdreet til slagteri og produktion -
og dermed ngje kontrolleret i alle faser.
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